


Marché de Noël Cathédrale
Du 26 novembre au 5 décembre et du 27 au 29 décembre

La Ferme de la Vesle : fromages de chèvre frais, terrine de chevreau, bières au miel, pain d’épices, miel. Des produits originaux à découvrir …

Du 29 Novembre au 05 décembre et du 20 au 26 décembre

La Distillerie de la Forge : Ratafia aux agrumes, à l’orange et eaux de vie de fruit. Incomparables !

Du 6 au 12 décembre

Les Nominettes : des pâtes alimentaires à la saveur inimitable, utilisées par des chefs étoilés

Le Moulin de la Prosne : kit de pâtisserie composé avec les farines de la maison produites de façon traditionnelle, à la meule de pierre

Du 13 au 24 décembre

Florian Péromet Chocolats : Des chocolats haut de gamme aussi esthétiques que savoureux, aux ingrédients soigneusement sélectionnés 
pour leur qualité gustative

Du 20 au 26 décembre

Papote- pâtes : des pâtes alimentaires faites maison pour le plaisir des papilles

28 et 29 décembre

Earl Laurent : Des asperges en bocaux cultivées à Mairy-sur-Marne pour renouveler vos entrées de fête

Village de Noël des artisans

Du 26 au 28 novembre et 29 décembre

Miel Mayanne : Miel

Du 26 novembre au 5 décembre

Le Poil de la Bêeete : Des articles de maroquinerie et des vêtements en pur feutre de laine

Du 29 au 5 décembre et du 20 au 24 décembre

Les fraises de Baconnes : confitures, sirop, coulis de fraise pour agrémenter vos desserts et petits-déjeuners de fête

Du 6 au 12 décembre

Brasserie la Gaultoise : Une large gamme de bières produite dans le sud-ouest marnais. Pour tous les goûts !

Les vergers de Saint-Pierre : De purs jus de pomme bio, des jus pétillants, des jus aromatisés, du cidre, du vinaigre, de la limonade et de la 
pommonade. De la vitamine en bouteille ! Marché de Noël Cathédrale
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• La Ferme de la 
Vesle : fromages de 
chèvre frais, terrine 
de chevreau, bières 
au miel, pain d’épices, 
miel. Des produits 
originaux à découvrir…

du 29 novembre 
au 5 décembre 
et du 20 au
26 décembre
• La Distillerie de la 
Forge : ratafia aux 
agrumes, à l’orange  
et eaux de vie de fruit. 
Incomparables !

du 6 au 12 décembre
• Les Nominettes : 
des pâtes alimentaires 
à la saveur inimitable, 
utilisées par des chefs 
étoilés.
• Le Moulin de 
la Prosne : kit de 
pâtisserie composé 
avec les farines de la 
maison produites de 
façon traditionnelle,  
à la meule de pierre.

du 13 au 24 décembre
• Florian Péromet 
Chocolats : des cho-
colats haut de gamme 
aussi esthétiques que 
savoureux, aux ingré-
dients soigneusement 
sélectionnés pour leur 
qualité gustative.

du 20 au 26 décembre
• Papote-pâtes : des 
pâtes alimentaires faites 
maison pour le plaisir 
des papilles.

les 28 et 29 décembre
• Earl Laurent : des 
asperges en bocaux 
cultivées à Mairy-sur-
Marne pour renouveler 
vos entrées de fête.
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du 26 novembre
au 5 décembre
• Le Poil de la 
Bêeete : des articles 
de maroquinerie et des 
vêtements en pur feutre 
de laine.

du 28 au 26 novembre
et le 29 décembre
• Miel Mayanne :  
Pour les plus gourmands, 
découvrez la gamme 
de miels d’été et de 
printemps.26

du 29 novembre 
au 5 décembre et 
du 20 au 24 décembre
• Les fraises de 
Baconnes : confitures, 
sirop, coulis de fraise 
pour agrémenter vos 
desserts et petits- 
déjeuners de fête.

du 6 au 12 décembre
• Brasserie  
la Gaultoise :  
une large gamme de 
bières produite dans 
le sud-ouest marnais. 
Pour tous les goûts !

• Les vergers de 
Saint-Pierre : de purs 
jus de pomme bio,  
des jus pétillants,  
des jus aromatisés, 
du cidre, du vinaigre, 
de la limonade et de 
la pommonade. De la 
vitamine en bouteille !

du 13 au 26 décembre
• Apiculture  
Chambron : sept 
variétés de miel, des 
produits de la ruche 
(pollen, cire, propolis), 
mais aussi hydromel 
(moelleux et pétillant), 
bière, bonbons, 
nougats, pain d’épices, 
pâtes à tartiner, 
cosmétiques (savon, 
baume…). Tout un 
monde de douceur(s)…


